


L "entreprise de construc-
fion Conrad Zschokhke SA
(devenue Implénia) crée
la Fondation PRO en 1987
dans le but de permetftre
a Ses Magons Ccasseés par
les chantiers de retfrou-
ver un emploi digne ef
adapté & leur sifuation

PRO obtient le statut de
fondation de droit privé ef
d’utiité publique puis une
subvention de I'Office
Fédéra des Assurances
Sociales (OF AS) enlien avec
le surcodf de la ges-
Tion du handicap.

PRO compte aujourd’hui
565 colaboratrices  ef
collaborateurs dont 345
en emploi adapté, oeuvrant
dans plus de 20 méfiers.

NS VALELRS
%TRN#W_
%RESPONSABMJTE
%SOLDARHE

RESPECT



SERVICE TRAITELR & EVENEMENTIEL

Dans uncadre professionnelouprive, nofre service traifeur aGenéve
vous offre une expérience clés en man et sur mesure
Pour vos cocktails dinatoires, banquets, repas d’affaires, ou autres
évenements, nos compétences, largement reconnues sur le maché,
répondent aux exigences les plus élevées Nous pouvons nofamment
assurer fouf ou partie des prestations suivantes:

Réception, séminaire, mariage, cocktal, anniversaire, bouquet de
chanfier et cocktall funéraire,

Repas pour des assemblées allant de 20 a 1500 personnes,
Fourniture de matériel (vaisselle, couverts, efc ),

Personnel de service,

Consells avisés en mafiere de vins,

Mise a disposition d'infrastructures spécifiques: tentes, patinoire,
food fruchk, sonorisation, efc

Pour le plaisiv des yeux et des papilles, nous offrons une cuisine
de haute qualité, a la fois créative, moderne et respectueuse de
I'environnement, en priviégiant un approvisionnement local

Tous nos plafs répondent aux normes HACCP et sont, pour la plupart,
labelisés GRTA et Fourchefte Verte

Professionnels ef consciencieux, nous garanfissons un  service
de qualité, pour la réussife de vos réceptfions.




EVENEMENT PRVE
EVENEMENT PROFESSONNEL.

RECEPTION

COCKTAL

SEMNARE

BOUQUET DE CHANTER
MARIAGE
ANNVERSARE |



PETITSDEJEUNERS
FINGER LUNCH

MENU LUNCH EXPRESS
COCKTALS FRODS
COCKTALS DINATORES

MENUS A LA CARTE
BUFFETS A THEME

BARBECUE
LIVE COOKING (SALE ET SUCRE)
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PETITS-
DEJEUNERS

PETITDEJEUNER D'AFFARES

Y compris vaisselle a usage unique compostable

| café, thé, en thermos
2 mini viennoiseries
| d de jus d'orange

CHF 7.50/PERS

PETIT-DEJEUNER CONTINENTAL

Y compris vaisselle a usage unique compostable

| café, Thé, en thermos
2 mini viennoiseries
| pain, beurre, confifure maison
| dl de jus de fruits (orange, grapefruit, jus de pomme de
Gengve)
| yogourt GRTA
| fruit frais

CHF 1250/PERS




FINGER
— LUNCH

Vous désirez organiser un événement fraiteur fout
en gardant une sécurité accrue pour vous et vos
convives?

PRO Traiteur vous propose une formule compafible,
composée de plusieurs verrines, salées et sucrées,
qui changent au fil des saisons.

Vos invités peuvent déguster une sélection de produifs
frais, en foute confiance dans un emballage bio

dégradable







MENU LUNGH
—EXPRESS

SANDWICH + DESSERT

CHF 15.00/PERS

| sandwich au choix

Végétarien : fomate, roquette, mozzarela, sauce basiic

César - poulet rofi, parmesan, salade mélée, fomate, sauce blanche
Parisien - jambon blanc, gruygre, cornichon

Bagna : thon, tomate, oeuf, concombre, salade mélée

Pain céréales - viande de boeuf, moufarde, salade, cornichon, crudifé
Triangle au mais - dinde au curry, caroftes, salade verte

| dessert au choix

Enfremets chocolat

Tarte aux fruits

Salade de fruifs

Panna cofta aux fruifs rouges




SALADE + SANDWIGH + DESSERT + BOISSON

CHF 2100/PERS

. Salade coleslaw

Taboulé & la menthe

. Sdade de concombre, feta, Tomafe cerise, olives
Salade de penne au pesto

. Uégetarien - Tomate, roquette, mozzarela, sauce basiic

César : poulet roti, parmesan, salade mélée, tomate, sauce blanche
Parisien - jambon blanc, gruygre, cornichon

Bagna : thon, fomafe, oeuf, concombre, salade mélée

: Pain céréales - viande de boeuf, moufarde, salade, cornichon, crudifé
Triangle au mais - dinde au curry, caroftes, salade verte

BagueTte - viande séchee, moufarde, salade, fomafe

: Nordique : saumon fumé, beurre, salade, concombre

Enfremets chocolat

Tarte aux fruifs

Salade de fruifs

Panna cofta aux fruits rouges

Eau plafe
Eau gazeuse
Coca-cola
Thé froid



LASSOE CHF 1200/PERS

| mini-ramequin au fromage

| cake aux olives ef fomafes séchées

| verrine de Tarfare de fomafes ef sa gelée de pesto
| pizzefi

| capuccino de carofte infusé au cumin

TENANGE CHF 1600/PERS

| pain suédois aux légumes et fromage frais

| pizzetti

| ramequin au fromage

| verrine saumon avocaf et fomafes séchées

| mimosa d'ceuf, chorizo doux et fomate

| brochefte Tomafe cerise ef bile de mozzarela
| cake aux olives et fomafes séchées.

| mini club au thon et concombre

SAVER CHF 2000/PERS

| wrap dinde curry

| pizzetti

| foccacia de _jambon fumé, fomates confites et pickles
| verrine saumon avocaf et fomafes séchées

| brochette fomate cerise et biles de mozzarella

| cappuiccino de carotte au cumin

| tarfare de melon et concombre a la féta

| %VEGETARIEN CHE 1900/PERS

[ mini club aux légumes et fromage frais

| pizzetti

| wrap fagon coleslaw

| cappuccino de carofte au cumin

| brochette de fomafes marinées

| verrine de Tzafziki

| torfila aux petifs pais, caroftes, et cignons rouges

2 pees sucreées aux choix (5.-), vair sur la carte.



PRESTIGE CH- 2600/PERS

| tartare de melon ef concombre a la féta

| wrap dinde curry, graines de pavof et pommes granny
| tartine de longeole et creme de moutarde

| finger de beeuf ef fromage frais

| pain pita fagon césar

| verrine de crevettes sauce fartare

| brochette froide de volalle marinée thym citron

| foccacia de_jambon fumé, fomates confites ef pickles
| cappuccino de carotte au cumin

| mini club au thon ef julienne de courgettes

| enfremet chocolat
| craquelin vanille fruits rouges
| Tartelette aux fruits de saison.



COOKTALS
—DINATOIRES

TRADITION CHF 33.00/PERS

FROID

ardoise de charcuferie

ardoise de fromage

Pain

| brochette de fomafes marinées

| wrap de saumon, graines de pavot et pommes granny
| tartare de melon, concombre a la féta

CHAUD

| mini cheeseburger

| mini hot dog

3 mixed de brochetfes ASIA

SUCRE

| tartare de fruits de saison

| macaron au confit de fruits

| tartelefte chocolat framboise



INSPRATION CH 38.00/PERS

FROID
Ardoise de charcuterie

. Ardoise de fromage
© Pain
| brochette de tomates marinées

| wrap de saumon, graines de pavot ef pommes granny
| verrine de Tzafzhi

| Tarfare de melon et concombre a la féta
| pizzetti

| cake aux olives et Tomates séchées.
I mimosa d’ceuf, chorizo doux et fomafe

- CHAUD

. brochette de volalle Tandoord
brochette de saumon au soja
chausson méridional

mini cheeseburger

| SUCRE
| Tarfare de fruits de saison

| finger chocolat caramel

| cheesecake vanille fruifs rouges



LES PAINS SURPRISE CHF 5000/ PIECE

Pain aux graines 49 pieces

Pain scandinave 48 pieces

WRAPS CHF 300/PIECE

Wrap dinde curry

Wrap de saumon, graines de pavot et pommes granny

LES MINIBROCHETTES ~ CHF 300/PIECE

Mini brochette de viande séchée et gruyere

Mini brochette de saumon maring Graviax

Mini brochefte de Tomate GRTA mozzarella

Mini brochette de melon, franche de magref fumé

A LA CARTE CHAUD CHF 4.00/PIECE

Mini croissant au jombon
Brochette thym cifron

Wings de poulet aux épices
Mini cheeseburger

Nem végétarien

Chausson médierranéen
Samoussa aux legumes
Pissaladiere

Mini pizza

Mini hot dog

Brochefte de saumon au soja
Falafel

Croustilant a la féta et menthe
Bouchée d'agneau et aubergine
Pastila de poulet

: Mini nem aux légumes



DESSERT  CHF 350/PIECE

Tartelette cifron meringuée

Macaron au confit de fruif

Chou craguelin vannille fruits rouges
Financier amande

Mini cheesecake

Finger chocolat caramel

Verrine de panna cofta a la vanile bourbon
Tartelette aux fruits de saison

Mini cannelé bordelais

Verrine de graines de chia au lait d’amande

Entremet chocolat




LES HORS-DOEUVRE

CHF 1800/PERS
Terrine de légumes, vinaigrette a la moutarde  CHF 800/PERS

Ceviche de saumon citron vert CHF 1050/PERS
Salade César (poulet parmesan) CHF 850/PERS
Melon bresaola CHF 1050/PERS
Salade champétre CHF 850/PERS
(fomates, poivrons, saladine croguante, oignons)

Paté crotte Richelieu CHF 750/PERS

Crevettes cocktal CHF 800/PERS.

LES SOUPES

CHF ©00/PERS
Soupe de courgette, chevre ef menthe CHE 6.00/PERS
Soupe froide de melon et son CHE 6.00/PERS
croustilant de jombon




ES POISSONS

Riz sauvage et poélé de légumes

Pavé de saumon et sa créme d’aneth  CHF 22.00/PERS.

Riz sauvage et poélé de lequmes

Dos de lieu noir sauce vierge CHE 22 00/PERS
Riz sauvage et tomafe provencale
Gambas grilées sauce Chermoula CHF 22.00/PERS.

Riz sauvage et tomafe provencale

LES VIANDES

Pommes grenalle et poélés de legumes

Ballotine de volaile farce fine sauce forestiere
Pommes grenaile et fomatfe provencale

Assiette Anglaise 3 viandes froides (chips).
Takino fomato pommes de ferre aux herbes

Pulled porc aux épices
Polenta crémeuse et légumes griles

Emincé de dinde au curry ef raisins secs
Riz basmati et poélés de légumes

Veau a la zurichoise
Roesti et poélés de lEgumes

Aiguilette baronne braisée, sauce vineuse
Grenalle roties et poélée de légumes

Assiette des Alpages (fromages, charcuterie)
Salade de pommes de terre

CH- 19.00/PERS

CHF 2000/PERS

CHF 24.00/PERS

CH- 20.00/PERS.
CHF 2300/PERS

CHF 23.00/PERS,

CHF 2800/PERS

CHF 25.00/PERS.

CHF 2200/PERS

FROMAGES

LES DESSERTS

Finger chocolat caramel

Verrine de graines de chia au lait

d’amande

Tartelette aux fruits de saison
Tafin aux pommes

Tarfare de fruits de saison
Tiramisu spéculoos et fruits rouges

Croquant chocolaf noir infense

Fondant chocolaf

Tarte citron

CHF 3.00/PERS

CHF 600/PERS.

CHF ©.00/PERS
CHF 4.00/PERS

CH- 500/PERS.
CHF 500/PERS.
CHF 5.00/PERS.
CHF 500/PERS
CHF 600/PERS.
CH- 600/PERS.
CHF 500/PERS.



BUFFETS
-ATHEME

ORIENTAL MEXlQUE

CHF 35.00/PERSONNE . CH- 3500/PERSONNE

ETTREES - ENTREES

Salade de carotfes au cumin - Toasts assorfis « pan grilé » fapas
Taboule . Jambon berique

Courgettes rapées au miel ef raising . Tarfine thon poivrons, mini ratatouile

Banderilles de forfilas au chorizo ™
Verrine de gaspacho

PLATS CHAUDS

Tajne au poulet ef legumes a la

marocaine PLATS CHAUDS

Ou i Cabilaud, mousseline de pommes

Couscous 3 viandes de terre a I'nule dolive et a Ial

0 ou
Cambas sauce Charmola i Abondigas de boeuf sauce aux

amandes, riz blanc

ou

Gambas grilées en persilade,
riz sauvage au safran

DOUCEURS
Soupe d’orange aux épices
Gateau aux amandes et noix

DOUCEURS
Gateau marocain au yogour t
et aux amandes



ASIA

CHF 3500/PERSONNE

ENTREES

Salade chinaise (soja, menthe, carottes, chou blanc,
cacahuetes)

Nems végétariens

Tartare de saumon aux granes de sésame

PLATS CHAUDS

Poulet chop suey et riz basmali

Ou

Crevettes sautées aux léqumes ef nouiles chinoises
Ou

Sauté de beeuf au soja ef riz canfonais

LES DOUCEURS
Salade de litehi, citron vert
Sablé mangue

CAMPAGNARD

CHF 45.00/PERSONNE

ENTREES

Quiche au fromage

Pizzetti

Feulleté saucisse et moutarde
Salade verte et noix forréfiées
Salade de crudiés

Verrine de saumon avocaf

Ardoise de charcuterie, pan de campagne
Jambon cru

Generoso (salami)

Terrine de campagne

Viande séchée

Ardoise de fromage, pain de campagne
Gruyere

Tomme

Brie

Barbecue
Brochette de beeuf
daucisse de veau
Filet de poulet

Garniture
Pommes grenalle
Tomafes provengales

LES DOUCEURS
Salade de fruits
Fondant chocolaf
Cheesecake citron
Tartelefte fraises







BARBE CUE

-BBY

CHF 4200/PERSONNE

BUFFET DE SALADES (3 AU CHOIX)

Tarfare de fomates
Salade coleslaw
Taboulg
Terrine de legumes
Salade champétre
Salade César
Salade Waldor

Salade de caroftes au cumin

GRILLADES (3 AU CHOIX)

Brochettes de volaile thym cifron
Brochette de beeuf maring
Brochette de chipolata, saucisse de veau et merguez

Brochette de légumes ef falafel

ACCOMPAGNEMENTS (2 AU CHOIX)

Riz sauvage
Polenfa crémeuse
Pommes grenaile

Ratafoulle
Poélee de legumes
Tomate provengale

Epeautre ala tomafe

DESSERT (2 AU CHOIX)

Tarfelette fruifs de saison
Salade de fruits Acapulco
Tiramisu spéculoos et fruifs rouges
Délice de graines de chia au lait d’amande ef
fruits

Fondant au chocolat




Ve

- COOKING

Risotto, copeaux de parmesan  CHF 950/PERS
Salade colorée

. Paela aux frufs de mer, poulef, ~ CHF 1250/PERS
: chorizo, gambas ef poissons

Tartiflefte, salade verte CHF 10.50/PERS.

(Au choix parmi: carbonara, bolognaise,

Pates fraiches maison
(Carbonara, bolognaise, pesto)

Burger, salade verfe, gruyere, fomate
Compotée d'oignons, lard grilé

(boeuf, végétarien ou saumon)
Garnifure burger: salade verte,
pommes de ferre grenalle roties

CHF 10.50/PERS.

CHF 1250/PERS.

CHF 7.00/PERS.



LIVE COOKING SUCRE

Animation crépes CHF 4.50/PERS
(Pate a tartiner et confitures maison, sucre)

Animation glaces (cornet ou pot) CHF 450/PERS
Fonfaine au chocolat CHF 650/PERS
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Y ariage

e Boissons aromafisées,
Limonade et orangeade

e Sélection de bieres artisanales

e Champagne et sélection de vins

e (Cockfaill daccuell

e Amuse bouche
&
ive cooking (chaud et/ou froid)

e [Menu a votre quise a partager, en
buffef ou sur assiefte
e ous nous adapfons a vos

préférences aimentaires

e Open bar

* [ e petif creux de minuif




MQHF 50.00/PERSONNE

Velouté froid de courgettes et
menthe poivrée, chips de vifelotte

Tarte fine de legumes grilés, saladine
croquante, copeaux de parmesan

Supréme de volalle fermiere GRTA,
sauce Abufera,
Riz sauvage, bayaldie provencale

Finger chocolat caramel

*Supplement piece monfée 3 choux vanile 5- personne

MCHF 60.00/PERSONNE

Gazpacho Andalou, petits croufons
et brunoise de concombre

Ceviche de saumon ef bar aux
agrumes et avocat Toast grilé
salade de roquette

Fllet de beeuf sauce au vin,
pommes de Terre fondantes,
arlequin de légumes de saison

Minestrone de fruifs a la menthe

*Supplément piece monfée 3 choux vanile 5- personne



F00D BIKE

COCKTAILS & FINGER FOOD
Apéritifs Cocktails dinafoires
Buffets Gouter

Nous serons ravis de fravaller avec vous
pour organiser une journée mémorable
Pour foufes vos prestafions vous pouvez
louer notre foodbike

LIVE GOOKING HELPDESK

Grilades Tacos Gaufres Réceptions

Burgers Crépes Table d’accuel
Support promotionnel

Nofre équipe se fient a votre dsposifion pour de plus amples informations
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entreprise sociale
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VINS BLANCS

Chasselas, Domaine des Aloueftes  CHF 20-/BT.

Chardonnay, Domaine des Alouettes  CHF 23-/BT

Duo Passion (Pinot Gris & Kerner),  CHF 25-/BT
Domaine des Alouettes

Chasselas, Domaine de la Roche CHF 22-/BT
Chardonnay, Domaine de la Roche  CHF 27-/BT
Sauvignon blanc, Domaine de la Roche CHF 25-/BT

VINS MOUSSEUX

R de Roche, Domaine de Roche CHF 25-/BT

Prosecco CHF 28-/BT
CHAMPAGNES

Laurent Perrier, brut CHF 59-/BT

Moet & Chandon, bruf CHF 69-/BT

24

VINS ROUGES

Gamay, Domaine des Alouettes CHF 20-/BT.

Pinot noir, Domaine des Alouettes — CHF 22-/BRT

Noir Plaisir (Gamaret et Garanair),  CHF 25-/BT
Domaine des Alouettes

Gamay, Domaine de la Roche CHF 22-/BT
R de Roche, Domaine de la Roche  CHF 24-/BT
Gamaret, Domaine de la Roche CHF 27-/BT

D’aufres choix sonf possbles, selon vos demandes
Les boissons sonf facturées selon la consom-
mation réelle durant la manifestation; toute
boisson non ouverfe ne sera pas facturée
Afin  de bien maitriser  vofre  budget,
vous avez la possiifé de fixer avant lo
manifestation un seul de consommafion que
nous respecterons




FORFAIT SANS ALCOOL

Minérales plates, minérales gozeuses

Jus de fruif, sodas, jus de pomme de Genéve

3 heures
CHF 2000

| heure 2 heures
CHF 1000 CHF 1500

FORFAIT ETE

Minérales plates, minérales gozeuses
Jus de fruif, sodas, jus de pomme de Genéve
Eau aromatisée maison
Virgin mojifo
Sangria maison

Cocktal fraicheur

3 heures
CHF 2200

| heure 2 heures
CHF 1200 CHF 17.00

FORFAIT VINS GENEVOIS

Minérales plates, minérales gazeuses,
Jus de fruif, sodas, jus de pomme de Genéve
Vin blanc de Geneve
Vin rouge de Geneve

3 heures
CHF 2200

| heure 2 heures
CHF 1200 CHF 17.00

FORFAIT DES DEUX DOMAINES

Minérales plates, minérales gazeuses
Jus de fruit, soda, jus de pomme
Chasselas, Domaine des Alouetfes

Gamay, Domaine des Alouettes
Chardonnay, Domaine de la Roche

R de Roche, Domaine de la Roche

Biere suisse
| heure 2 heures 3 heures
CHF 1500 CHF 20.00 CHF 2500

FORFAIT PRESTIGE

Minérales plafes, minérales gazeuses
Jus de fruff, sodas, jus de pomme de Genéve
Sauvignon blanc, Domaine des Alouettes
Gamaref, Domaine de la Roche
Prosecco
Virgn Mojito
Biere blonde des Muralles

Jangria maison

3 heures
CHF 3200

| heure 2 heures
CHF 2200 CHF 27.00

*Tous les forfaifs boissons a I'heure, sont proposés
uniquement avec service. Une fois I'horaire dépassé, les

boissons sont facturées selon consommation.
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GARTE DES

-BIt

BEERES BLANCHES 33CL

La Pieuse
Brasserie des Murailles
Moby Kid, GRTA

Brasserie arfisanale « La piece »

BEERES BLONDES 33CL

La Meynite
Brasserie des Murailes
Ste-Pastule, GRTA

Brasserie arfisanale « La piece »

BERES ROUSSES 33CL

La Sorciére,
Brasserie des Murailes
Vermeileuse, GRTA

Brasserie arfisanale « La piece »

BEERES NOIRES 33CL

La Meurtriere,
Brasserie des Murailes

L Amer Noirte, GRTA

Brasserie arfisanale « La piece »

;

CH- 500/PCE

CH- 550/PCE

CH- 5.00/PCE

CH- 5.50/PCE

CHF 5.00/PCE

CHF 5.50/PCE

CHF 5.00/PCE

CHF 5.50/PCE

Bieres en f0t sur devis. Stand a bieres sur demande.




MINERALES ET JUS DE FRUITS

Faux minérales plafes ef gazeuses CH- 9.00/lifre

Eaux minérales plafes et gozeuses CHF 4.00/50cl

Jus de fruifs et sodas

Jus de pomme de Genéve

BOISSONS CHAUDES
Café

Thé, infusion

CHF 6.00/litre
CHF 7.00/litre

CHF 300/pce
CHF 300/pce

LES COCKTAILS SANS ALGOOL
Le PRO : pamplemousse rose, jus d’orange, CHF 10.50/pce

ananas, limonade, sirop de grenadine
Le Tourbillon : manque, abricof, péche, CHF 1050/pce

vanile, sirop de fraise
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VAISSELLE
-MATERIEL

PERSONNEL ET LIVRAISON
VAISSELLE

Forfait vaisselle a usage unique

Assiefte, coufeau ef fourchette compostable, verre  CHF 350/pce
Forfaif vaisselle fraditionnelle

Assiette, couteau, fourchette, verre CHF 350/pee

(Uniquement sur événement avec service)

Autres assortiments sur devis

MATEREL

Table de buffef CHF 2500/pce
Nappage tissus pour fable de buffet CHF 30.00/pce
Table mange-debout nappée (fissus) CHF 45.00/pee

Vestiaire (Stand a roulettes avec 50 cintres et tickefs)  CHF 35.00/pee

Tables et chaises selon devis

PERSONNEL A L'HEURE

Cuisinier jusqu’a minuit CHF 5000
Cuisinier apres minuit CHF 5800
Personne de service jusqua minuit CHF 5000
Personne de service aprés minuit CHF 5600
Responsable de service jusqua minuit CHF 60.00
Responsable de service aprés minuit CHF 7000
LIVRAISON

En camionnette isotherme,
Aller, retour dans le canton de Geneve CHF 60.00
Déplacement du personnel,

Hors canton de Genéve, facturation au km CHF 0.80/km



CONDITIONS
GENERALES

RESERVATION DE MANIFESTATION

Les réservations de manifestations se font uni-

quement par refour de courrier, de mal signé
Les confirmafions  sont effectuées au  plus
tard 7 jours avant la  manifestation et le
nombre de parficipanfs définifif est communiqué 3
Jours avant

Condifions  d’annulation = 25/ 5 jours ovrables
avant, 50/ 3 jours ouvrables avanf, 100/
un Jjour ouvrable avant Le nombre de particl-
panfs annoncé servika de base de facturation
La quantité commandée sera la quantité facturée.

Minimum 20 personnes

PRIX

Les prix figurant sur cetfe brochure sont hors taxe
Le faux de TVA sur la marchandise livrée est de 2,57
Le faux de TVA pour les prestations avec service est
de 1,17

Des  modfications de  farifs  peuvent  iN-

tevenr en cours dannée ef sans préavis,

en fonction de la fluctuation du marché.
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PERTE/CASSE DE MATERIEL

Le service fraiteur PRO facturera la perte/
casse du mafériel mis a disposition du client
au prix de remplacement de la marchandise

en question

STOCKAGE DES ALIMENTS
A NOTRE CLENTELE

Nousinformons nofre amable clientéle, que nous
nesaurionsétre fenuspour responsableencasde
défériorafion de la qualté des produifs Ii-
vrés par nos soins ou emportés par le
clenf si les condfions requises pour le
stockage des diments préparés par nos
sons ne sonf pas respectées, a savor
Les diments livrés ou emportés froids doivent
etre stockés a +3° C maximum

Les diments livrés ou empor tés chauds doivent
etre sfockés a +65° C minimum

Toutes préparations culnaires étant déposées
sur un buffef ou une fable ne doivent pas
éfre sfockées pour une consomation ulté-
rieure.

Nous ne pourrions éfre fenus pour respon-
sable  d’une  consommation non  conforme

aux réges d'hygiene
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